


35€

Precios por persona. 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico. Mínimo servicios a contratar: 12 

Para más de 20 comensales la elección de segundo ( carne o pescado) es común para todos los asistentes. 

El nº definitivo de comensales se confirmará 72h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación 

ENTRANTE 

Escarola con Hojas de Espinaca Fresca, Láminas de Ventresca, Asadillos de 

Pimientos y Langostinos

O

Crema de Maíz y Guanciale con Avellanas y Feta

PLATO PRINCIPAL 

Taco de Carrillera con Salsa de Trufa, Migas  y Queso de Cabra

O

Salmón con Salteado de Verduras y Pasta Fresca al estilo Teriyaki

POSTRES

Cookie Recién Horneada Tripe de Chocolate con Helado de Jarabe de Arce y 

Nueces 

Surtido de Turrones

BODEGA

Agua 

Vino Blanco

Vino Tinto

Café e infusiones

Menú 1



45€

Precios por persona. 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico. Mínimo servicios a contratar: 12 

Para más de 20 comensales la elección de segundo ( carne o pescado) es común para todos los asistentes. 

El nº definitivo de comensales se confirmará 72h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación 

ENTRANTES A COMPARTIR

Surtido de Croquetas Caseras

Nuestros Huevos Camperos con Morcilla, Pera y Piñones

Mezcla de Hojas Frescas con Salmon Ahumado, Aguacate y Aderezo de Yuzu y 

Shiso

Tiras de Secreto con Salsa Char-siu , Trigueros y Setas

PLATO PRINCIPAL 

Bacalao con Cremoso de Guisantes y Habitas a la Menta

O

Tataki de Ternera de Vaca Madurada

POSTRES

Pecan Pie  con Helado de Plátano y Chocolate

Surtido de Turrones

BODEGA

Agua 

Vino Blanco

Vino Tinto

Café e infusiones

Menú 2



55€

Precios por persona. 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico. Mínimo servicios a contratar: 12 

Para más de 20 comensales la elección de segundo ( carne o pescado) es común para todos los asistentes. 

El nº definitivo de comensales se confirmará 72h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación 

ENTRANTES A COMPARTIR

Surtido de Croquetas Caseras

Burrata de Puglia con Cecina de Vaca Madurada y Sesamo Caramelizado

Tartar de Atún rojo con Aderezo de Soja y Wasabi

Gyozas de Pato con Seta Oreja de Judas y Salsa de Ostras 

PLATO PRINCIPAL 

Merluza Asada con Pilpil de Gambas al Ajillo y Almejas

O

Solomillo de Ternera con Ragout de Tubérculos 

POSTRES

Tarta Fina de Manzana con Helado de Caramelo Salado

Surtido de Turrones

BODEGA

Agua 

Vino Blanco

Vino Tinto

Café e infusiones

Menú 3



Cocktail de Navidad

Laminas de Jamón Ibérico con Pan Cristal Tumaca

Selección de Quesos Españoles, Dados de Membrillo y Piparras

Nuestras Croquetas Caseras 

Focaccia con Verduras asadas y Anchoa del Cantábrico

Tartar de Atún y Aguacate

Nuetra Version del Bocadillo Madrileño de Calamares

Mini Pita de Pato al Estilo Pekines

Mini Hamburguesa de Ternera con Cebolla Caramelizada y Queso de 

Cabra

Mini Roll Kefta con Salsa de Yogurt y Siracha

Carrillera de Ternera Glaseada 

Gyozas de Verduras con Mahonesa de Hosisn

Taco de Cochinita Pibil

POSTRES

Mini Colulant de Chocolate

Mini Tatin de Manzana con Crema de Turron

Rocas de Chocolate 

Surtido de Turrones

BODEGA

Agua 

Vino Blanco

Vino Tinto

Café e infusiones

44€

Precios por persona. 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico. Mínimo servicios a contratar: 20 

El nº definitivo de comensales se confirmará 72h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación 



45€
Hotel Vincci Soma 4*

91 435 75 45 | Calle Goya  79  – 28001 Madrid

convenciones.soma@vinccihoteles.com

Información y Reservas

BARRA LIBRE

Barra Libre Básica: 14,00 € / hora

Barra Libre Premium: 17,00 € / hora

Suplemento Mojitos en Barra Libre: 5,75€ / hora

Servicio de Cocktelero : 90€/hora

DISCOTECA MÓVIL (DJ)

DJ 2 horas: 650€

Hora extra: 250

AMENIZACIÓN & ESPECTACULOS

Presupuestos personalizados


