


ENTRADAS 
Cappuccino de ervilhas e hortelã, presunto e pó de laranja
Caldo verde com croutons de broa de milho 
Salada de bacalhau com tomate seco, agriões, azeitona e caviar de salmão
Polvo em tempura, batatinhas bravas com aioli, chicória e avelã torrada
Salada de legumes grelhados, queijo chevre e amêndoas caramelizadas
Trouxa de requeijão e abóbora assada com anis, mel e nozes
Carpaccio de polvo, salada de 3 pimentos, tapenade de azeitona e pesto de 
manjericão

PEIXE 
Bacalhau assado com cremoso de grão de bico 
Lombo de bacalhau em crosta de azeitona, escalivada de mexilhão e ovo poché 
Espetada de polvo e pimentos Padrón, esparregado e batata ao sal 
Arroz caldoso de tamboril, gambas e coentros
Tranche de corvina, puré de aipo e laranja

CARNE
Bochecha de vitela braseada, batata trufada e cogumelos
Vazia de novilho, puré de castanhas e pack choi
Filet Mignon de porco preto em crosta de provença, polenta de cogumelos e 
espargos verdes 
Peito de peru assado com bacon, espinafres e arroz selvagem
Coxa de pato confit, gratin de batata e molho de foie

SOBREMESAS
Crepe de leite creme com fruta fresca
Sopa de morangos marinados em tomilho limão com gelado de iogurte e mel
Arroz doce de açafrão, ananás grelhado e mousse de menta
Pudim de ovos
Rabanada com gelado de baunilha e crocante de bolo rei

MENÚ DE GRUPO

32€ - 1entrada +1 principal +1 sobremesa 

36€ - 1entrada +2 principais +1 sobremesa

Bebidas incluídas 

Pacote de bebidas premium + 4€



SOPA 
Consomé de faisão e funcho OU Caldo verde OU Creme de abóbora menina com caril

ENTRADAS 
Saladas simples: Alface, tomate, cenoura, cebola, pepino, couve roxa, beterraba, 
milho
Seleção de enchidos e presunto; Seleção de queijos e compotas
Salada de queijo feta e frutos secos 
Mexilhão com molho verde
Salada de polvo e maçã
Salada de bacalhau com grão de bico e cebola roxa
Entradas quentes: legumes grelhados e parmesão, tacos de frango e teriaki, sortido 
de salgadinhos

PEIXE 
Bacalhau assado com cremoso de grão de bico 
Lombo de bacalhau em crosta de azeitona, escalivada de mexilhão e ovo poché 
Espetada de polvo e pimentos Padrón, esparregado e batata ao sal 
Arroz caldoso de tamboril, gambas e coentros
Tranche de corvina, puré de aipo e laranja

CARNE
Bochecha de vitela braseada, batata trufada e cogumelos
Vazia de novilho, puré de castanhas e pack choi
Filet Mignon de porco preto em crosta de provença, polenta de cogumelos e espargos 
verdes 
Peito de peru assado com bacon, espinafres e arroz selvagem
Coxa de pato confit, gratin de batata e molho de foie

SOBREMESAS
Rabanadas com molho de vinho do Porto 
Aletria com canela
Mousse de chocolate negro 
Arroz doce
Bolo rei
Tronco de natal
Fruta da época laminada
Seleção de queijos e compotas

BUFFET

38€ - sopa + buffet entradas e sobremesas + 1 
principal

41€ - sopa + buffet entradas e sobremesas + 2 
principais

Bebidas incluídas 

Pacote de bebidas premium + 4€



Os valores são por pessoa e incluem IVA.
Nos menus de grupo a escolha dos pratos é por grupo.
Menús de grupo válido para mínimo de 15 pessoas
Buffetts de grupo válido para mínimo de 30 pessoas

Composição do pacote de Bebidas Incluídas
(água, sumos, refrigerantes, vinho branco e tinto da nossa seleção, 
café e chá) 

Composição do pacote de Bebidas Incluídas Premium
(cocktail de boas vindas, água, sumos, refrigerantes, vinho branco e 
tinto da nossa seleção premium, espumante, café e chá) 

Condições de reserva e pagamento:
Confirmação de reserva e bloqueio de data com o pagamento de 
50% do serviço.
Restantes 50% até 7 dias uteis antes do serviço 

Contatos:
Telefone 220 439 620
eventos.porto@vinccihoteles.com

45€
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