


COCKTAIL DE BIENVENIDA 

Grisinis de jamón ibérico

Brocheta de Langostinos con Salsa Ponzu

Tabla de Quesos con sus Confituras Caseras

Ajo Blanco de Coco y Rape en Tempura

Vieira Frita a lo Provenzal 

45€



ENTRANTES
Bogavante en Sopa Cítrica con Aire de Albahaca
Canelón de Pato Confitado con Manzana Verde y Bechamel de Cardamomo

DEL MAR
Lubina a la Menier Sobre Salteado de Espinacas y Piñones, Puré de Chirivías y 
Crujiente de Alcaparra

DE LA TIERRA
Solomillo de Vacuno Madurado con Salsa de Foie y O porto, Gratinado de 
Calabaza y Chalotas

UN DULCE FINAL
Tiramisú con un Toque de Idiazábal
Dulces Navideños
Uvas de la Suerte

BODEGA
Vino Blanco, Pazo de San Mauro, Albariño, D.O. Rías Baixas
Vino Tinto, Imperial, Reserva 2016, D.O.C.A Rioja
Champagne, Veuve Cliquot Yellow Label, D.O. Champagne
Café e infusiones

TODOS LOS PRODUCTOS DE LA PESCA DE CONSUMO EN CRUDO SERVIDOS EN ESTE 
ESTABLECIMIENTO, CUMPLEN LO ESTIPULADO EN LA
NORMATIVA DE PREVENCIÓN DE ANISAKIS.
ESTIMADO CLIENTE: SI REQUIERE INFORMACIÓN SOBRE ALGÚN ALÉRGENO, CONSULTE CON NUESTRO 
PERSONAL

215€



A las 20:00 estaremos encantados de recibirles con nuestro Cocktail de 
Bienvenida.

Durante el mismo, nuestra hostess les indicará la ubicación de su mesa para dar 
comienzo a una noche mágica.

La hora de inicio del banquete de gala será a las 21:00.

Es importante que sean puntuales, para que podamos brindar por el Año Nuevo 
a las 00:00.

A partir de la medianoche podrán celebrar la llegada del año nuevo en un 
ambiente festivo.

Para no perder la tradición, a las 02:00 podrán disfrutar de unos churros con 
chocolate y seguir bailando hasta las 05:00.

Solo nos queda desearles una noche inolvidable, llena de ilusión y con muchos 
sueños por cumplir…

FELIZ 2024!!!!
Información & Reservas

Hotel Vincci Soho 4*

911 41 41 00 | Calle del Prado, 18, 28014 Madrid

raquel.reyes@vinccihoteles.com

Precios por persona. Precios con 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico

45€


