


ENTRANTES
Bogavante en Sopa Cítrica con Aire de Albahaca
Canelón de Pato Confitado con Manzana Verde y Bechamel de Cardamomo

DEL MAR
Lubina a la Menier Sobre Salteado de Espinacas y Piñones, Puré de Chirivías y 
Crujiente de Alcaparra

DE LA TIERRA
Solomillo de Vacuno Madurado con Salsa de Foie y O porto, Gratinado de 
Calabaza y Chalotas

UN DULCE FINAL
Tiramisú con un Toque de Idiazábal
Dulces Navideños

BODEGA
Vino Blanco, Pazo de San Mauro, Albariño, D.O. Rías Baixas
Vino Tinto, Arzuaga, Crianza, D.O. Ribera del Duero
Cava, Anna De Codorniu Blanc de Blancs, D.O Cava
Café e infusiones

100€

Precios por persona. Precios con 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico. 



MENU INFANTIL

ENTRANTES
Tabla de Ibéricos y Queso

COMENZAMOS 
Fingers de Pollo

Croquetas de Jamón Ibérico

SEGUIMOS
Chuletas de Cordero de Lechal con su Nido de Patatas

UN DULCE FINAL
Coulant Navideño con Sopa Fría de Chocolate Blanco

Agua, zumo y refrescos

48€

Precios por persona. Precios con 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico..



Solo nos queda desearles una noche inolvidable,
llena de ilusión!

FELIZ NAVIDAD

Información & Reservas
Hotel Vincci Soho 4*

911 41 41 00 | Calle del Prado, 18, 28014 Madrid
raquel.reyes@vinccihoteles.com

TODOS LOS PRODUCTOS DE LA PESCA DE CONSUMO EN CRUDO SERVIDOS EN ESTE 
ESTABLECIMIENTO, CUMPLEN LO ESTIPULADO EN LA
NORMATIVA DE PREVENCIÓN DE ANISAKIS.
ESTIMADO CLIENTE: SI REQUIERE INFORMACIÓN SOBRE ALGÚN ALÉRGENO, CONSULTE CON 
NUESTRO PERSONAL
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