


Menú Noche Vieja 2023

COPA DE BIENVENIDA 

Virgin Mary De Melocotón Y Bloody Mary De Fresa (Hielo Seco)

Chupa Chups De Foie, Chocolate, Crocanti De Almendra Y Melaza De Mango

Atún Rojo Marinado, Guacamole Casero, Rabanito Encurtido Sobre Tartaleta De Tomate

Pani-puri Relleno De Carrillada Estofada, Piñones Garrapiñados Y Parmentier De Ají

Carpaccio De Gambas En Canelón Relleno De Coco Y Pulpo, Aceite De Cítricos Y Tomate Seco

APERITIVO

Steak Tartar De Solomillo De Venado, Espuma De Mermelada De Pimientos Asados, Alcaparra Frita Y Tierra 

Especiada

PARA COMENZAR

Carabinero Templado Sobre Ajo Blanco De Melón Galia, Cecina Leonesa, Papardelles De Cantaloupe

Osmotizados Y Huevas De Tobiko

DE LA MAR

Lomo De Merluza De Pincho Sobre Puré De Salsa Americana, Chips De Ajo Y Su Pilpil

DE LA TIERRA

Escalopes De Solomillo Angus, Bordelesa De Pistachos Y Hojaldre De Patata Trufada

DE DULCE

Bombón De Tres Chocolates Sobre Crema De Fresa Cítrica Y Regaliz, 

Esponjoso De Frambuesas Y Dulce De Castaña.

Uvas de la suerte

BODEGA

Agua Mineral Natural, Cervezas. Finos y Olorosos, Refrescos, Vino Blanco Pazo das Bruxas D.O. Albariño , 

Vino Tinto Marqués de Murrieta Rva D.O. Rioja, Champagne MummCordonRouge, Café e Infusiones

Precios por persona. Precios con 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico. El nº definitivo de 

comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación.

190€



Menú Noche Vieja 2023

Menú Infantil
(de 4 a 11 años)

APERITIVO

Mini burguer de ternera en pan cristal y crema de queso chédar 

PARA COMENZAR

Caldo de ave de corral guarnecido 

DE LA TIERRA

Medallones de solomillo de ternera con puré de patata

DE DUCLE

Barrita de chocolate y caramelo

(bizcocho de almendras, toffe de caramelo salado, frutos secos, cobertura chocolate con leche)

Uvas de la Suerte y Bolsa de Golosinas

BODEGA

Agua Mineral, refrescos variados, zumos surtidos y cava infantil

Precios por persona. Precios con 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico. El nº definitivo de 

comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación.

55€



CONDICIONES DE CONTRATACIÓN

Precios por persona IVA incluido

La Cena de Gala tendrá lugar en el salón principal del S.XVIII con música en directo
Prepago del 100% del menú para confirmación y garantía del evento. (IBAN: ES06 2100 5836 3513 0007 
7799)
Para cancelación parcial o total del número de comensales, 100% gastos a partir de 48 horas antes 
del evento.

Precios no comisionables

Media etiqueta exigida

CORTESIA VINCCI HOTELES

Música en vivo

Decoración del Salón con Motivos Navideños

Servicio de Guardarropa

Selección de Pestiños y Mantecados

SOLICITUDES ESPECIALES

Si tiene alguna intolerancia alimentaria, por favor, comuníquela. Estaremos encantados de adaptar 
nuestro menú


