


ENTRANTES AL CENTRO (1 plato por cada 4 personas)

Block De Foie, Tostas De Focaccia Crujiente Y Confitura De Ciruelas Y Dátiles

Ensaladilla De Gambones, Habitas Tiernas, Salsa Americana Y Tostas De Pan 

Cristal

Croquetas De Espinacas, Queso Azul, Pasas Y Crema De Membrillo

Pan Bao Relleno De Cerdo Ibérico Con Salsa De Tomate Asado

PLATO PRINCIPAL A ESCOGER

Escalopes De Solomillo Ibérico Sobre Patata Chafada Al Aroma De Trufa, Jugo De 

Cochinillo Y Castañas

O

Lomo De Dorada A La Parrilla Sobre Ragout De Sepias Y Verduras Salteadas

POSTRE

Mouse De Turrón Jijona, Caramelo De Arándanos Y Miga De Gofre

Dulces navideños

BODEGA

Agua Mineral natural. Cervezas, Refrescos

Finos y Olorosos , Vino Blanco DO, Vino Tinto DO

Precios por persona. Precios con 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico. El nº definitivo de 

comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación.

45€



ENTRANTES AL CENTRO (1 plato por cada 4 personas)

Ajo blanco de pera, anacardos y caballa ahumada

Tartar de atún, remolacha, frutos secos y mahonesa de lima

Mini brioche relleno de carrillada, salteado de setas shitakes y piñones, salsa de 

bergamota y miel

Tiraditos de secreto a la parrilla, papines asados, mojo y salsa de p.x

PLATO PRINCIPAL A ESCOGER

Lingote de presa ibérica, ñoquis con peras asadas y salsa de amontillado

O

Lomo de lubina a la parrilla, sobre salteado de arroz, coco y cacahuete tostado 

con pesto de albahaca y menta

POSTRES

Tarta de queso, mermelada de castañas y cremita de frutos rojos 

Dulces navideños

BODEGA

Agua Mineral natural. Cervezas, Refrescos

Finos y Olorosos , Vino Blanco DO, Vino Tinto DO

Precios por persona. Precios con 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico. El nº definitivo de 

comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación.

48€



ENTRANTES AL CENTRO (1 plato por cada 4 personas)

Papas aliñas, salmón marinado y balsámico de tomate

Buñuelos rellenos de brandada de bacalao, mahonesa de kimchee agridulce

Pastela de pollo piri piri, crema de manzana dulce y salsa de yogurt

Alcachofas salteadas sobre crema ibérica y nube queso curado

PLATO PRINCIPAL A ESCOGER

Carrillada de cerdo ibérica estofada en salsa de coco y parmentier de castañas

O

Lomo de bacalao selecto, ragout de tomates, noodels de calabacín y praliné de 

ajo

POSTRES

Semifrío de dulce de leche, mousse de chocolate y nueces caramelizadas

Dulces navideños

BODEGA

Agua Mineral natural. Cervezas, Refrescos

Finos y Olorosos , Vino Blanco DO, Vino Tinto DO

Precios por persona. Precios con 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico. El nº definitivo de 

comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación.

50€


