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HOTEL VINCCI PONTE DE FERRO

ENTRANTES PARA COMPARTIR
Hojaldre de alheira y tomillo | Pataniscas de pulpo y cilantro | Tosta de especias y queso de la
Sierra

ENTRANTE
Crema de castañas, setas silvestres y jámon ibérico

PLATO DE PESCADO
“Bacalhau” de Navidad con sus acompañamientos tradicionales

PLATO DE CARNE
Solomillo de ternera asada, arroz de embutidos regionales y grelos salteados

BUFFET DE POSTRES
Bolo Rei | Leite Creme | Torrijas de Leche | Tarta Banofee | Buñuelos | Aletría | Pão de Ló |
Panettone | Pera al Vino | Papos de Ángel | Pudim Abade de Priscos | Struddel de Manzana |
Toucinho do Céu | Mousse de Chocolate | Fruta Laminada | Tábla de Quesos Nacionales y
Compota de Calabaza

BEBIDAS
Aguas
Refrescos
Cervezas
Vino Tinto Ventozelo Touriga Nacional
Vino Blanco Ventozelo Viosinho
Tés
Cafés



CONDICIONES

POLÍTICA DE NIÑOS:
0 - 3 años: Gratis;
4 - 10 años: 50% descuento.

DISTRIBUCIÓN DE MESAS
. El mobiliario disponible se destina a las celebraciones, por lo que la distribución del número de
personas por mesa deberá acordarse previamente con el hotel.

DURACIÓN DEL EVENTO
. Las reservas para cenar comienzan a las 19:00, siendo el último horario de entrada las 21:00;
. Se podrán aplicar costos adicionales por cambios en el horario el mismo día.

EXCLUSIVIDAD DEL ESPACIO
. La exclusividad de los espacios no está incluida. Los valores de exclusividad se determinarán
según presupuesto.

CONDICIONES DE PAGO
. Pago del importe total en el momento de la reserva (no reembolsable).


