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HOTEL VINCCI PONTE DE FERRO

SALADAS SIMPLES
Selecção de alfaces | Tomate, cebola roxa e azeitona | Pepino e frutos secos | Cenoura
raspada e cebolinho | Betteraba e nozes | Milho doce

SALADAS COMPOSTAS
Bacalhau, grão de bico e pimentos assados | Salada niçoise de atum com vinagrete de
cebolinho | Salada de alface romana e camarão ao alho | Salada de tomate e mozarella com
redução de vinagre balsámico

TRAVESSAS FRIAS
Mini quiche de cogumelos | Pastéis de chaves | Tábua de presunto e enchidos Ibéricos |
Seleção de pickles caseiros

SELEÇÃO DE FRITOS TRADICIONAIS
Bolinhos de bacalhau | Rissóis de carne | Rissóis de camarão | Rissóis de leitão | Croquetes de
vitela | Chamuças de legumes

BUFFET QUENTE
Aveludado de abóbora e cenoura | Sauté de dourada com batata rosti e tomate assado |
Escalopes de novilho com molho de cogumelos selvagens | Tortelinis de queijo ricotta e espinafre
| Arroz basmati e legumes a vapor

BUFFET DE SOBREMESAS
Bolo Rei | Leite Creme | Rabanadas de Leite | Torta Banofee | Sonhos | Aletria | Pão de Ló |
Panetone | Pêra Bêbada | Papos de Anjo | Pudim Abade de Priscos | Struddle de Maçã |
Toucinho do Céu | Mousse de Chocolate | Fruta Laminada | Tábua de Queijos Nacionais e
Compota de Abóbora

BEBIDAS
Águas
Refrigerantes
Cervejas
Vinho Calheiros Cruz Tinto
Vinho Calheiros Cruz Branco
Chás
Cafés



CONDIÇÕES

POLÍTICA DE CRIANÇAS:
0 - 3 anos: Grátis;
4 - 10 anos: 50% desconto.

DISTRIBUIÇÃO DAS MESAS
. O mobiliário existente é o utiilizado para as celebrações, pelo que a distribuição do número de
pessoas por mesa terá de ser acordado com o hotel previamente.

DURAÇÃO DO EVENTO
. As reservas de jantar iniciam pelas 19:30, sendo o último horário de entrada às 21:00;
. Alterações do horario no próprio dia poderão ser aplicados custos acrescidos.

EXCLUSIVIDADE DO ESPAÇO
. Exclusividade dos espaços não incluída. Valores de exclusividade mediante orçamento.

CONDIÇÕES DE PAGAMENTO
. Pagamento do valor total no momento da reserva (não reembolsável).


