


APERITIVO DEL CHEF 
Chupito de crema de queso y foie

ENTRANTE 
Ensalada de langostinos, virutas de jamón, verduras de temporada y vinagreta 
de lentejas

1er PLATO
Lomo de merluza cocinada a baja temperatura con salsa de azafrán, cebollino 
crujiente y crema de pata trufada

2º PLATO
Medallones de solomillo ibérico con salsa de romero, patatas gratinadas y 
crujiente de jamón ibérico

POSTRE
Coulant de chocolate con helado de caramelo y crema inglesa

Dulces Navideños
Uvas de la suerte

BODEGA
Agua Mineral
Refrescos
Cervezas
Vino Blanco
Vino Tinto
Cava
Café e infusiones

Precios por persona. Precios con 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico. El nº definitivo de 
comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación.

80€


