


APERITIVO DEL CHEF 

Croquetón de cocido

ENTRANTE 

Consomé de cocido con huevo poché

Ensalada de langostinos con virutas de jamón, tomate, mozzarella y vinagreta de 

mostaza dulce

PLATO PRINCIPAL A ELEGIR

Lomo de bacalao gratinado al horno con pisto de tomate y berenjena

Magret de pato a baja temperatura con reducción de vino dulce y cremoso de 

patata al aroma de trufa

POSTRE

Panacota de yogur griego con dulce de leche y helado de vainilla

Dulces navideños

BODEGA

Agua 

Refrescos

Vino Blanco

Vino Tinto

Café e infusiones

Precios por persona. Precios con 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico. El nº definitivo de 

comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación.

50€



APERITIVO DEL CHEF 

Croquetón de cocido

Tosta de magret de pato con caramelo de vino

ENTRANTE 

Consomé de cocido con huevo poché

Ensalada de cecina de León con mozzarella, rúcula y vinagreta de albahaca

PLATO PRINCIPAL A ELEGIR

Medallones de solomillo ibérico con reducción de Pedro Ximénez

Merluza a baja temperatura con bisque de marisco y bouquet de verdura fresca. 

POSTRE

Semifrío de crema de horchata con helado de caramelo

Dulces navideños

BODEGA

Agua 

Refrescos

Vino Blanco

Vino Tinto

Café e infusiones

Precios por persona. Precios con 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico. El nº definitivo de 

comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación.

60€


