


MENU 1
ENTRANTE / STARTER

(A su elección / Of yourchoice)
Ceviche De Sepia, Curry Verde Y Coco

Ceviche Of Cuttlefish, Green Curry And Coconut
Tiradito De Atún Rojo, Sésamo Y Mango Agridulce

Red Tuna “Tiradito”, Sesame And Sweet And Sour Mango
Ensalada Bibimbad (Arroz Basmati, Salteado De Setas, Col, Espinacas Frescas, Costillas A Baja Tª Y Huevo Frito)
Bibimpad Salad (Basmati Rice, Sautéed Mushrooms, Cabbage, Fresh Spinach, Low Temperature Ribs, Fried Egg)

PRINCIPAL / MAIN DISH 
(A Su Elección / Of Yourchoice)

Corvina A La Parrilla, Baba Ganush Y Salsa Chermula
Grilled Croaker With Baba Ganush And Chermula Sauce

Dorada A La Parrilla, Tartar De Tomate Y Mahonesa De Manzanilla
Grilled Sea Bream, Tomato Tartar And Manzanilla Mayonnaise

Lagartito Ibérico Sobre Focaccia De Aceitunas Y Tartar De Pimientos
Iberian "Lagartito" On Olive Focaccia And Pepper Tartare

Tataki De Pato Sobre Cremoso De Chirivias, Jengibre Y Cítricos 
Duck Tataki On Creamy Parsnips, Ginger And Citrus

POSTRE / DESSERT
(A Su Elección / Of Yourchoice)

Ganache De Chocolate, Brownie Y Dulce De Leche
Chocolate Ganache, Brownie And “Dulce De Leche”
Carrot Cake Casero Con Chantilli De Vainilla Y Lima
Homemade Carrot Cake With Vanilla Lime Chantilli

BODEGA/ CELLAR
Cervezas, Finos, Olorosos, Refrescos, Vino Blanco D.O Rueda, Vino Tinto D.O Rioja, Cava, Café E Infusiones

Beer, Softdrinks, White Wine D.O Rueda, Red Wine D.O Rioja, Cava, Coffee And Infusions

Precios por persona con 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico. El nº definitivo de comensales se confirmará 48h antes del evento
siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación.
Consulte nuestro menús especiales. Todos los productos de la pesca de consumo en crudo servidos en este establecimiento cumplen lo
estipulado en la normativa de prevención de Anisakis.
Prices per person. Prices include 10% VAT and are valid unless there is a typographical error. The final number of guests must be confirmed
48h prior to the event; this will represent the minimum number for billing purposes.
Check our special menus. All raw fish products served at our premises comply with current legislation on prevention of Anisakiasis.

50€



MENU 2
ENTRANTE / STARTER

(Al centro a compartir entre 4 personas / To sharte for 4 people)
Caña De Lomo Ibérico 100% Bellota D.O. Guijuelo 

100% Acorn-fed Iberian Pork Loin DO Guijuelo
Ensaladilla De Gambones Y Huevo De Codorniz Con Regañá De Algas

Prawns And Quail Egg Salad With Seaweed Regañá
Croquetas De Cochinita Pibil Y Crema De Aguacate

Cochinita Pibil Croquettes And Avocado Cream
Paté Casero De Perdiz Acompañado De Confitura Y Tostas

Homemade Partridge Pâté With Jam And Toasts

PRINCIPAL / MAIN DISH 
(A Su Elección / Of Yourchoice)

Chuletitas De Cordero Lechal Sobre Tabulé Y Salsa Menta-miel
Suckling Lamb Chops On Tabbouleh And Mint-honey Sauce

Corvina A La Parrilla, Baba Ganush Y Salsa Chermula
Grilled Croaker With Baba Ganush And Chermula Sauce

POSTRE / DESSERT
(A Su Elección / Of Yourchoice)

Brioche De Chocolate Blanco, Menta Y Helado De Vainilla 
White Chocolate Brioche, Mint And Vanilla Ice Cream

Ganache De Chocolate, Brownie Y Dulce De Leche
Chocolate Ganache, Brownie And “Dulce De Leche” 

BODEGA/ CELLAR
Cervezas, Finos, Olorosos, Refrescos, Vino Blanco D.O Rueda, Vino Tinto D.O Rioja, Cava, Café E Infusiones

Beer, Softdrinks, White Wine D.O Rueda, Red Wine D.O Rioja, Cava, Coffee And Infusions

Precios por persona con 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico. El nº definitivo de comensales se confirmará 48h antes del
evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación.
Consulte nuestro menús especiales. Todos los productos de la pesca de consumo en crudo servidos en este establecimiento cumplen lo
estipulado en la normativa de prevención de Anisakis.
Prices per person. Prices include 10% VAT and are valid unless there is a typographical error. The final number of guests must be confirmed
48h prior to the event; this will represent the minimum number for billing purposes.
Check our special menus. All raw fish products served at our premises comply with current legislation on prevention of Anisakiasis.

55€



MENU 3
ENTRANTE / STARTER

(Al centro a compartir entre 4 personas / To sharte for 4 people)
Jamón Ibérico 100% Bellota D.O. Guijuelo Cortado A Cuchillo

Hand-sliced, Acorn-fed Iberian Ham D.O. Guijuelo
Selección De Quesos (Payoyo Curado En Manteca D.O Ubrique, Idiazábal Ahumado D.O Belai)

Selection Of Cheeses (Payoyo Cured In Butter D.O. Ubrique, Idiazábal Smoked D.O. Belai)
Anchoas Del Cantábrico Sobre Brioche Tostado Con Mantequilla Kymchy

Cantabrian Anchovies On Toasted Brioche With Kymchy Butter (Unit)
Mini-brioche De Panceta A Baja Temperatura Y Mahonesa De Kimchi

Mini-brioche Of Bacon At Low Temperature And Kimchi Mahonnaise (2 Units)

PRINCIPAL / MAIN DISH 
(A Su Elección / Of Yourchoice)

Solomillo De Buey A La Parrilla Con Salteado De Bimis, Tirabeques Y Sésamo
Grilled Beef Sirloin With Sautéed Bimis, Snow Peas And Sesame Seeds

Atún De Almadraba Sobre Shitakes Encebollados Y Ají Amarillo
Almadraba Tuna On Onioned Shitakes And Yellow Chilli Pepper

POSTRE / DESSERT
Carrot Cake Casero Con Chantilli De Vainilla Y Lima
Homemade Carrot Cake With Vanilla Lime Chantilli

Brioche De Chocolate Blanco, Menta Y Helado De Vainilla 
White Chocolate Brioche, Mint And Vanilla Ice Cream

BODEGA/ CELLAR
Cervezas, Finos, Olorosos, Refrescos, Vino Blanco Marqués De Riscal D.O Rueda, Vino Tinto Finca Resalso D.O 

Ribera Del Duero, Cava, Café E Infusiones
Beer, Softdrinks, White Wine Marqués De Riscal D.O Rueda, Red Wine Finca Resalso D.O Ribera Del Duero, Cava, 

Coffee And Infusions

Precios por persona con 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico. El nº definitivo de comensales se confirmará 48h antes del evento
siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación.
Consulte nuestro menús especiales. Todos los productos de la pesca de consumo en crudo servidos en este establecimiento cumplen lo
estipulado en la normativa de prevención de Anisakis.
Prices per person. Prices include 10% VAT and are valid unless there is a typographical error. The final number of guests must be confirmed
48h prior to the event; this will represent the minimum number for billing purposes.
Check our special menus. All raw fish products served at our premises comply with current legislation on prevention of Anisakiasis.

60€



Precios por persona con 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico. El nº definitivo de comensales se confirmará 48h antes del evento
siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación.
Consulte nuestro menús especiales. Todos los productos de la pesca de consumo en crudo servidos en este establecimiento cumplen lo
estipulado en la normativa de prevención de Anisakis.
Prices per person. Prices include 10% VAT and are valid unless there is a typographical error. The final number of guests must be confirmed
48h prior to the event; this will represent the minimum number for billing purposes.
Check our special menus. All raw fish products served at our premises comply with current legislation on prevention of Anisakiasis.

CONDICIONES PARA LA RESERVA
 Depósito del 25% del coste total estimado como garantía de la  reserva

 Cinco días antes del evento,  se deberá comunicar el número definitivo de comensales

 El importe restante deberá ser abonados  mediante  tarjeta de crédito, transferencia bancaria o efectivo 
(999€ máximo en efectivo) a la terminación del servicio

 Para realizar la reserva puede contactar al +34 955 125 301 o al correo electrónico 
restaurante.despensa@vinccihoteles.com

Datos Bancarios.
Hotel  Vincci Molviedro
IBAN: ES72 2100 5836 3813 0026 9300
SWIFT: CAIXESBBXXX

*Es imprescindible indicar nombre, fecha del evento y nº total de comensales


