


APERITIVO DEL CHEF 

Taco de salmón marinado con espuma de manzana

Bombón de foie

Croqueta de pulpo con ali-oli de pimentón

ENTRANTE 

Crema de mariscos y cigalas

Carpaccio de langostinos con gel de cítricos

PLATO PRINCIPAL 

Suquet de rape y mariscos

Tarrina de cochinillo ibérico con reducción de Oporto

POSTRES

Tarta mousse de turrón

BODEGA

Agua 

Vino Blanco

Vino Tinto

Café e infusiones

Precios por persona. Precios con 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico. El nº definitivo de 

comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación.

75€


