


APERITIVO DEL CHEF 

Blinis con tartar de salmón y crema al eneldo

Tostada de foie y manzana

Croquetas de langostinos

ENTRANTE 

Crema de marisco

o

Ensalada de gambas, mango y aguacate

PLATO PRINCIPAL 

Rodaballo al cava con mejillones

o

Pularda a la catalana

POSTRES

Lingote de chocolate al amaretto

o

Tarta mousse de turrón

BODEGA

Agua 

Vino Blanco

Vino Tinto

Café e infusiones
Precios por persona. Precios con 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico. El nº definitivo de 

comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación.

60€



APERITIVO DEL CHEF 

Blinis con tartar de salmón y crema al eneldo

Tostada de foie y manzana

Croquetas de langostinos

ENTRANTE 

Crema de espárragos con almejas y huevo poché

o

Raviolis rellenos de langostinos, setas y salsa de marisco

PLATO PRINCIPAL 

Suquet de rape y marisco

o

Solomillo de ternera y parmentier de zanahorias

POSTRES

Coulant de chocolate con quenelle de vainilla

o

Tarta de turrón

BODEGA

Agua 

Vino Blanco

Vino Tinto

Café e infusiones
Precios por persona. Precios con 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico. El nº definitivo de 

comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación.

70€


