


APERITIVO DEL CHEF 

Maki crujiente con Panko y gambones rojos

Cheescake de galletas saladas y salmón

Ostra en tempura de cerveza con mayonesa de lima y huevas

ENTRANTE 

Ensaladilla templada de patata y trufa con carpaccio de pulpo espuma 

de parmesano y crujiente de chalotas

PLATO PRINCIPAL 

Confit de pato y setas con cremoso de boniato, coulis de vino tinto y foie 

POSTRES

Lingote de chocolate, mascarpone y frambuesas

Turrones navideños y uvas de la suerte

BODEGA

Agua 

Refrescos y cerveza

Vino Blanco

Vino Tinto

Copa Cava

Café e infusiones

Precios por persona. Precios con 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico. El nº definitivo de comensales se confirmará 72 horas  

antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación. Todos los productos de la pesca de consumo en crudo servidos en

este establecimiento cumplen lo estipulado en la normativa de prevención de Anisakis.

.

90€ €


