


MENÚ NAVIDAD

APERITIVO DEL CHEF 
• Jamón ibérico de bellota con pan cristalino, tomate de la huerta, aceite de oliva 

virgen extra y escamas de sal.
• Mini esfera de crema de marisco con langostino crujiente, tomate confitado y emulsión 

de albahaca.

ENTRANTE 
• Sopa de galets con crujiente de butifarra, mini albóndigas, garbanzos y col

PLATO PRINCIPAL (a escoger con antelación)
• Medallón de solomillo de buey en salsa de Oporto acompañado de selección de 

setas silvestres con lingote de patata y nido de puerro.
O

• Cola de rape al horno con almejas en su jugo en salsa de espárragos y cherris
confitados.

POSTRES 
• Copa de tiramisú, con gelatina de Amareto y espumoso de café con cacao
• Surtido de dulces navideños

BODEGA
Agua, Refrescos, Cerveza
Vino Blanco, Vino Tinto
Cava
Café e infusiones

Precios por persona. Precios con 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico. El nº definitivo de 
comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación.

60€



Precios por persona. Precios con 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico. El nº definitivo de 
comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación.

8€

INFORMACIÓN Y RESERVAS

Hotel Vincci Gala****

Ronda Sant Pere, 32
08010 Barcelona

93 508 32 00
Grupos.gala@vinccihoteles.com


