


BIENVENIDA
Selección de curados: Jamón Ibérico, cecina de Wagyu y Jamón de Pato con panes artesanales y AOVE

Nuestros salazones : Salmón e Hierbas, Anchoas y Cremoso, Mojama y Pistachos

Flores y mariposas: pani puri de crema de aguacate y cilantro, tartar de mango y atún rojo con huevas de
tobiko y mariposas de placton marino

Capuccino de hongos y foie con chantilly

Ostras fritas glaseadas con kare e hinojo

EMPEZAMOS
Carpaccio de gamba roja, medallón de bogavante, caviar y brotes tiernos

DEL MAR
Lubina Atlántica con crema de maíz dulce, zanahoria baby, nieve de palomitas y flor de allium

Sorbete de champán, violetas y lichi

DE LA TIERRA
Tournedó de vaca, polenta de tomate seco y queso payoyo ahumado, demi-glace de oro y trufa con
semillas garrapiñadas

DULCE FINAL
Cremoso de mascarpone y haba tonka, corazón de cereza y amareto, crumble de té chai y láminas de
merengue seco floral

Uvas de la Suerte, Cotillón y Barra Libre amenizada por la artista Vicky Madera

BODEGA
Torrelló 225 Brut Nature Gran Reserva (Macabeo, Xarel-lo y Parellada) D.O. Cava
Bruno Murciano Las Blancas (Macabeo, Malvasia y Moscatel) D.O. Valencia
Viña Ardanza (Tempranillo y Graciano) D.O.C.A. Rioja
Veuve Clicquot (Chardonnay, Pinot Noir y Pinot Meunier) A.O.C. Champagne
Agua, café e infusiones

245€

*Niños menores 12 años: 65€ 



Reserva anticipada: 100% de deposito a la confirmación de
la reserva.

Política de cancelación: 100% de depósito No Reembolsable
hasta 7 días antes del evento.

Plazas limitadas.

Precios por persona. Válidos salvo error tipográfico.
10% IVA incluido.

___________________INFORMACIÓN Y RESERVAS
952 566 566

Avda. Antonio Machado, 57
29630 Benalmádena

aleysa@vinccihoteles.com


