


BIENVENIDA
Quesos y Besos. Queso andazul, azul curado de cabra payoya acompañado de
lámina de pan carasatu y grissinis de alga
Zamburiñas con salsa holandesa de yuzu

PARA ABRIR BOCA 
Nuestra crema francesa de espárragos con anguila ahumada, royal de foie y
naranja amarga

DEL MAR
Merluza del cantábrico al vapor, velouté de erizos, ogonori crujiente y puerro
estofado con manzanilla gaditana

DE LA TIERRA
Lingote de pularda trufada, praliné de ajo asado y castañas con jugo de boletus
edulis y crujiente de otoño

DULCE FINAL
Cremoso de chocolate blanco y pomelo, bizcocho de almendras caramelizado
con puré de turrón

BODEGA
Botijo Blanco (Garnacha Blanca) D.O. Valdejalón
Paco García (Tempranillo) D.O. Ca. La Rioja
Cloe Brut Nature (Sauvignon Blanc) D.O. Málaga y Sierras de Málaga
Agua, café e infusiones 145€
*Niños menores 12 años: 40€ 



Reserva anticipada: 100% de deposito a la confirmación de 
la reserva.

Política de cancelación: 100% de depósito No Reembolsable 
hasta 7 días antes del evento.

Plazas limitadas.

Precios por persona. Válidos salvo error tipográfico. 
10% IVA incluido.

___________________INFORMACIÓN Y RESERVAS
952 566 566

Avda. Antonio Machado, 57
29630 Benalmádena

aleysa@vinccihoteles.com


