


Comenzamos a las 21.00h…

Copa de Bienvenida 

Lascas de Jamón Ibérico de Bellota 

Cuñas de Queso de Cabra Payoyo



APERITIVO DEL CHEF 

Virutas de Foie sobre Tosta Caramelizada de Hojaldre y taquitos de Mango

Blinic de Salmón  Salvaje con Crema Ácida y Huevas de Mújol

Mini creciente de Mantequilla con Tartar de Atún Rojo y Sésamo

Caramelo crujiente de Vaca , Queso de Cabra y Manzana 

Langostino encamisado con Lascas  de Ibérico

ENTRANTE 

Medallones de Lubina con Gambón Confitado y 

Espinacas frescas en Crema de Zanahorias Baby al Eneldo

ALGO FRESCO ….

Sorbete de Manzana Gran Smit y taquitos dulce de Kanzi

PLATO PRINCIPAL

Taco de solomillo de Vaca Madurado con Ragout de Setas y 

Esencia de Vino Añejo

POSTRE

Crema de la Pasión y Compota de Fresa en 

semiesfera de Chocolate Blanco y su Sopa

Delicias Navideñas y Turrones 

BODEGA

Marieta D.O. Albariño

Azpilicueta Reserva 

Agua Mineral                                                                              

Café e infusiones

Uvas de la Suerte

Codorniu 1551  

Bolsa Cotillón  & Combinado

Precios por persona. Precios con 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico. El nº definitivo de 

comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación.

125€



Precios por persona. Precios con 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico. El nº definitivo de 

comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación.

30€

Menú Infantil…

Entremeses de Ibéricos con mini Croquetitas

y tiras de Pollo

El Plato Fuerte  …

Medallones de Solomillo Ibérico Empanado 

con Patatas Fritas 

El Postre …

Bizcocho de Chocolate templado con Helado

BODEGA

Refrescos, Agua Mineral  y Zumos


