


4€

HOTEL VINCCI ALBAYZIN 
Carrera de la Virgen , 48

18005 Granada

Tfo 958 001920

albayzin@vinccihoteles.com



MENÚ NOCHEBUENA 2023

APERITIVO DEL CHEF 

Rock and Roll de Salmón Marinado en Eneldo y Encurtido de Col Lombarda

Tosta de Hojaldre, Tartar de Manzana y Medallón de Queso de Cabra Caramelizado

Croqueta Melosa de Setas y Zamburiñas

Ensalada de Mézclum con Lascas de Bacalao , tiras de Pimientos y 

Cebollas Asadas en Cremoso de Tomate Cherry

Sorbete de Anís Estrellado y Canela 

Lomo de Ternera Lechal sobre sinfonía de Verduras revolcadas

con Hojas de Cilantro Fresco

Delicia de Chocolate con Caramelo y bolita de Helado 

Delicias Navideñas y Turrones 

BODEGA

Blanco de Rueda Cune

Viña Pomal Crianza  

Café y Cava  

HORARIO ESPECIAL:19.00h a 20.00h 
55€

Precios por persona e IVA incluido y válidos salvo error tipográfico.

El nº definitivo de comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos 

de facturación.



MENÚ 25 DICIEMBRE 2023

APERITIVO EN MESA 
Mini Pancake de Salmón y Huevas de Mújol

Perlas de Pollo a la Canela sobre Cous al Curry

Crujiente de Pan de Cristal con Ibérico y Espinacas Frescas y Sriracha 

Delicia Cremosa de Chipirón en su Tinta con Alí Olí de Manzana

Ensalada de Gambones con Zanahoria , Cilantro, Lima y

Cremoso de Tomate 

Sorbete de Naranja aromatizado con Almíbar de Hinojos  

Solomillo Ibérico en Medallones con Patatas Infusionadas 

en Tomillo y Romero

Bocadito de Tarta de Queso con Compota de Frutos del Bosque 

Delicias Navideñas y Turrones

BODEGA

Blanco de Rueda Cune 

Viña Pomal Crianza 

Café, Infusiones & Cava

Comenzamos a las 14.30h ... 53€

Precios por persona e IVA incluido y válidos salvo error tipográfico.

El nº definitivo de comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos 

de facturación.



MENU VEGANO

APERITIVO DEL CHEF EN MESA E INDIVIDUAL

Spicy Tuna Rice con Tarta de Aguacate , Zanahoria , Soja y Aceite de Sésamo

Salmorejo con taquitos de Pan Crocanti

Crema de Zanahorias y gotas de Zumo de Aceitunas Verdes

Pan de Cristal Crujiente con Mini Burguer Vegana 

Carpaccio de Naranja y Remolacha en Vinagreta , Cítricos , Zanahoria , 

Cilantro y Semillas de Ajon Jolí

Sorbete Naranja con Vodka

Gnocchi salteados con Setas sobre Compota de Tomate Ralf

con Albahaca y Crema de Setas de temporada 

Raviolon de Piña y Arroz con Leche de Coco Caramelizado 

con Azúcar Morena 

Delicias Navideñas y Turrones

BODEGA

Blanco de Rueda Cune 

Viña Pomal Crianza 

Café, Infusiones & Cava

53€

Precios por persona e IVA incluido y válidos salvo error tipográfico.

El nº definitivo de comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos 

de facturación.



MENÚ INFANTIL

Entremeses  Ibéricos , Cuñas de Queso , Croquetas y 

bastoncitos de Pollo Crujientes

Medallones de Solomillo Ibérico en Costra de pan 

y Patatas Fritas

Bocadito de Chocolate con Helado

Bebidas 

Refrescos, Agua Mineral y Zumos

25€

Precios por persona e IVA incluido y válidos salvo error tipográfico.

El nº definitivo de comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos 

de facturación.


