
Navidad 2020



Menú de Navidad



ENTRANTE
Tacos de Merluza y Calamar Fritos 

Risotto de Ibéricos y Fritada de Padrón

Buñuelos de bacalao y Setas de Temporada con Mahonesa de Lima

Huevos Estrellados de Langostinos, Gulas y Salsa Kimchee

PRINCIPAL
Carrillada de Cerdo con Milhojas de Bacon y Calabaza Gratinada

Lingote de Bacalao sobre Salteado de Tirabeques, Quinoa Real y Salsa de Nueces

POSTRE
Semifrío de Turrón sobre Bizcocho de Pistachos y Chocolate Fluido

Dulces Navideños

BODEGA
Cervezas, Finos, Olorosos, Refrescos, Vino Blanco D.O Rueda, Vino Tinto D.O Rioja

Precios por persona con 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico. El nº definitivo de comensales se 
confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación. Consulte nuestro menús 
especiales. Todos los productos dela pesca de consumo en crudo servidos en este establecimiento cumplen lo estipulado e 
la normativa de prevención de Anisakis.

40€ 

Navidad 2020



ENTRANTE
Tacos de Merluza y Calamar Fritos

Risotto de Ibéricos y Fritada de Padrón

Buñuelos de bacalao y Setas de Temporada con Mahonesa de Lima

Huevos Estrellados de Langostinos, Gulas y Salsa Kimchee

PRINCIPAL
Solomillo Ibérico, Patatas Chafadas en Aceite de Especias y Romescu de Mostaza Verde

Lomo de Dorada a la plancha sobre Cuscús de Calabaza y Langostinos con Sal de Algas

POSTRE
Crepe relleno de Ganache acompañado de Helado de Vainilla y Espuma de Frutos Rojos

Dulces Navideños

BODEGA
Cervezas, Finos, Olorosos, Refrescos, Vino Blanco D.O Rueda, Vino Tinto D.O Rioja

Precios por persona con 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico. El nº definitivo de comensales se 
confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación. Consulte nuestro menús 
especiales. Todos los productos dela pesca de consumo en crudo servidos en este establecimiento cumplen lo estipulado e 
la normativa de prevención de Anisakis.

42€

Navidad 2020



ENTRANTE
Risotto de Boletus y Langostinos

Huevos Estrellados de Langostinos, Gulas y Salsa Kimchee

Buñuelos de bacalao y Setas de Temporada con Mahonesa de Lima

Ensaladilla de Ventresca de Atún, Langostinos sobre Torta de Maíz y Mahonesa de Curry

PRINCIPAL
Presa Ibérica acompañada de patatas asadas, Tomate y Pimientos a la plancha

Lomo de Lubina sobre Parmentier y Alioli de Nueces

POSTRE
Brioche Infusionado en Jarabe de Vainilla y Anís con Helado de Canela y Crumble de 
Galleta Salada

Dulces Navideños

BODEGA
Cervezas, Finos, Olorosos, Refrescos, Vino Blanco D.O Rueda, Vino Tinto D.O Rioja

Precios por persona con 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico. El nº definitivo de comensales se 
confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación. Consulte nuestro menús 
especiales. Todos los productos dela pesca de consumo en crudo servidos en este establecimiento cumplen lo estipulado e 
la normativa de prevención de Anisakis.

45€

Navidad 2020



ENTRANTE
Dados de Bacalao Selecto Fritos con Alioli Casero

Huevos Estrellados de Langostinos, Gulas y Salsa Kimchee

Ensaladilla de Ventresca de Atún, Langostinos sobre Torta de Maíz y Mahonesa de Curry

Risotto de Boletus y Langostinos

PRINCIPAL
Solomillo de Pato sobre Ñoquis de patatas, Zanahorias y Aceite de Frutos Secos

Lomo de Lubina sobre Parmentier y Ali-Oli de Nueces

POSTRE
Panacotta de Toffe, Crumble de Chocolate y Crema de Arroz con Leche

Dulces Navideños

BODEGA
Cervezas, Finos, Olorosos, Refrescos, Vino Blanco D.O Rueda, Vino Tinto D.O Rioja

Precios por persona con 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico. El nº definitivo de comensales se 
confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación. Consulte nuestro menús 
especiales. Todos los productos dela pesca de consumo en crudo servidos en este establecimiento cumplen lo estipulado e 
la normativa de prevención de Anisakis.

45€

Navidad 2020



ENTRANTE
Risotto de Boletus y Langostinos

Dados de Bacalao Selecto Fritos con Alioli Casero

Huevos Estrellados de Langostinos, Gulas y Salsa Kimchee

Ensaladilla de Ventresca de Atún, Langostinos sobre Torta de Maíz y Mahonesa de Curry

PRINCIPAL
Solomillo de Buey sobre Eringy y Chalotas Salteadas en Salsa de Curry y Coco

Lingote de Bacalao sobre Salteado de Tirabeques, Quinoa Real y Salsa de Nueces

POSTRE
Croquetas de Arroz con Leche sobre Tierra de Chocolate y Helado de Algodón Dulce

Dulces Navideños

BODEGA
Cervezas, Finos, Olorosos, Refrescos, Vino Blanco D.O Rueda, Vino Tinto D.O Rioja

Precios por persona con 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico. El nº definitivo de comensales se 
confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación. Consulte nuestro menús 
especiales. Todos los productos dela pesca de consumo en crudo servidos en este establecimiento cumplen lo estipulado e 
la normativa de prevención de Anisakis.

48€

Navidad 2020



Menú Infantil
ENTRANTE

Lagrimitas de Pollo con Tempura de Cereales

PRINCIPAL

Lomo de Lubina con Arroz Arborio y Virutas de Jamón Ibérico 

Solomillo Ibérico Braseado acompañado de Patatas al Horno

POSTRE

Crepe relleno de Ganache de Chocolate con Helado de Vainilla 

Dulces navideños 

BODEGA

Agua mineral y Refrescos variados, Surtido de Zumos

Precios por persona con 10% IVA incluido y válidos salvo error tipográfico. El nº definitivo de comensales se 
confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación. Consulte nuestro menús 
especiales. Todos los productos dela pesca de consumo en crudo servidos en este establecimiento cumplen lo estipulado e 
la normativa de prevención de Anisakis.

30€

Navidad 2020


