
Navidad 2020



ENTRANTE 
Nuestra ensalada especial de Canónigos y Rúcula con Delicias de
Bonito marinado en Té Matcha y Maíz tostado sobre Vinagreta de
miel y Mostaza Antigua

PLATO PRINCIPAL 
Lomitos de Lubina de Estero sobre fideos tostados y Salsa de
Romescu, o bien,
Solomillo de Cerdo a dos Purés, Chips de Plátano Macho y Jugo de
Moscatel de Alejandría

POSTRE
Milhojas de Crema Chantilly sobre Helado de Leche Merengada

BODEGA
Agua, Refrescos, Cerveza
Vino Blanco, D.O. Rueda
Vino Tinto D.O. Ca. Rioja
Café e infusiones “Petit Four Navideños” 39€
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ENTRANTE 
Ramen del Mar y Brisa Oriental (Sopa de Marisco y Leche de coco
con fideo japonés Alga Nori, Cilantro, Huevo marinado en Soja y
Tempura de Langostino Tonkatsu

PLATO PRINCIPAL 
Merluza de Pintxo, Brunoise de Microverduras a la Vainilla sobre
Americana de Chipotle o bien,
Tataki de Vaca Frisona, Parmentier de Patata morada a la Trufa y
Tirabeques salteados con salsa Perigord.

POSTRE
Cubo de Mousse de “Ferrero Rocher” sobre Sopa de Chocolate 
Blanco al Cardamomo

BODEGA
Agua, Refrescos, Cerveza
Vino Blanco, D.O. Rueda
Vino Tinto D.O. Ca. Rioja
Café e infusiones “Petit Four Navideños”
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44€



En todos los menús que le ofrecemos, le proponemos sustituir el 
entrante por este surtido al centro de mesa con un suplemento de 4 

€ por persona

Surtido de Ibéricos
Croquetas de la Casa Variadas

Ensaladilla Rusa de Langostino y Ventresca
Bocadito de Camembert frito sobre culis de frutos rojos

Yakitori de Pollo sobre salsa “BBQ Koreana”
Mini pastala ade ternera al Cajún

Mini Burguer Ternera, Gouda, Cebolla Crunch y Mahonesa de 
Kimchee


	Número de diapositiva 1
	Número de diapositiva 2
	Número de diapositiva 3
	Número de diapositiva 4

