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ENTRANTES

1.Crema de marisco con langostinos y cebolla caramelizada 8,00 €

2.Parrillada de verduras con romesco 7,50 €

3.Ensalada de bacalao confitado y verduras asadas con aceite de 
olivas negras 12,00 

4.Tagliatelle con setas y esparrágos 9,50 €

5.Calabacines rellenos de gambitas con crema de puerros y vizcaina 7,50 €

6.Carpaccio de ternera relleno de foie con ensalada de rúcula y germinados 15,00 €

7.Ensalada de jamón de pato y huevo de codorniz con vinagreta de aguacate 13,00 €

8.Vieiras rellenas de txangurro gratinadas con crema devino blanco y 
verduritas 15,00 €

9.Langostinos cocidos con ensalada 14,00 €

Precios por persona. Precios con IVA incluido y válidos salvo error tipográfico.

El nº definitivo de comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación

Opción A

1.Brocheta de tomate y queso
2.Ciruelas con bacon
3.Croquetas caseras
4.Surtido de quesos
5.Tosta de morcilla con queso

de cabra y manzana

8,50 €

Opción B

1.Croquetas caseras
2.Langostinos con mahonesa
3.Embutidos ibéricos
4.Saquitos de manzana y frutos secos
5.Brocheta de pavo rustido y manzana

dulce
6.Rollito de salmón ahumado y cebolla

caramelizada

14,00 €

APERITIVOS CENTRO MESA



PLATOS PRINCIPALES

1.Solomillo de cerdo envuelto en bacon con vino tinto 14,00 €

2.Carrillera de ternera estofada al vino 15,00 €

3.Lomo de buey parrilla con salteado de verduras 18,00 €

4.Lechazo asado con bol de ensalada 23,00 €

5.Solomillo de buey con gratén de patatas 24,00 €

6.Lubina plancha con ratatouille de verduras 16,00 €

7.Merluza rellena de verduritas con salsa americana 19,00 €

8.Milhojas de rodaballo con trigueros, boletus y salsa salvitxada 18,50 €

9.Rape asado con langostinos y romesco 24,50 €

Precios por persona. Precios con IVA incluido y válidos salvo error tipográfico.

El nº definitivo de comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación

SORBETES

Sorbetes de mandarina, limón, manzana verde y frambuesa.

3,50 €

POSTRES

1.Coulant de chocolate con inglesa de café 7,50 €

2.Carpaccio de piña macerado en zumo y azafrán con sorbete de frambuesa 6,00 €

3.Tarta con su contraste de helado 9,00 €

4.Tarta de manzana con helado de nata 6,50 €

5. Brownie de chocolate con crema de vainilla 7,00 €



Precios por persona. Precios con IVA incluido y válidos salvo error tipográfico.

El nº definitivo de comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación

MENÚ INFANTIL

Entremeses variados

Escalope milanesa o chuletillas con patatas fritas

Postre

23,50 €

BODEGAS

Nº 1

Agua
Vino blanco Viña Mocén D.O Rueda
Vino tinto Vega Bravía D.O Rueda
Cafés

6,50 €

Nº 2

Agua
Vino blanco Viña Mocén D.O Rueda
Vino tinto Condado de Oriza Roble D.O Ribera del Duero
Cava Anna de Codorniu
Cafés
Licores de mesa

13,00 €

Nº 3

Agua
Vino blanco Viña Mocén D.O Rueda
Vino tinto Viña Mayor CrianzaD.O Ribera del Duero
Cava Anna de Codorniu
Cafés
Licores de mesa

16,00 €



MENÚS Nº 1

ENTRANTES A COMPARTIR…
Ibéricos, Croquetas y Gambas Orly

Salpicón de marisco y pulpo

Sorbete

Lechazo asado al estilo de la tierra con bol de ensalada indiviudal

Tarta con helado

BODEGA…

Agua
Vino blanco Viña Mocén D.O Rueda
Vino tinto Vega Bravía D.O Rueda

Cafés y chupitos

65,00 € IVA INCL.

MENÚ Nº 2

ENTRANTES A COMPARTIR…
Ibéricos, Croquetas y Gambas Orly

Ensalada de langostinos, mango y pasas con vinagreta de frambuesas y lascas de 
parmesano

Sorbete

Lechazo asado al estilo de la tierra con bol de ensalada indiviudal

Tarta con helado

BODEGA…

Agua
Vino blanco Viña Mocén D.O Rueda
Vino tinto Vega Bravía D.O Rueda

Cafés y chupitos

65,00 € IVA INCL.


