


Estimados Mamá y  Papá,

Agradeciendo vuestra confianza en celebrar en Vincci SoMa  

un día tan especial como la comunión de vuestro hijo, tenemos a vuestra 

disposición un amplio abanico de posibilidades para colaborar en 

conseguir que ese día tan señalado sea inolvidable, no sólo por una fecha 

sino por todos aquellos detalles que hicieron de él un día especial.

Disponemos de salones de banquetes con posibilidad de 

amenización musical a su medida y espectáculos para niños.

Adjuntamos documento informándoos de nuestros menús y la 

posibilidad de que seáis vosotros mismos quienes lo creéis con los platos 

que os  proponemos. 

En Vincci SoMa, cuidamos hasta el más pequeño detalle y 

sabemos que los niños son los grandes protagonistas de estas 

celebraciones. Por eso hemos elaborado menús adaptados a los gustos de 

los peques, con decoración especial del salón, centros de mesa de los 

niños de gominolas y alguna  sorpresa más!!!!

Os invitamos a visitar el hotel sin compromiso para que podáis 

comprobar in-situ nuestras propuestas, sin duda atractivas, y podamos 

además atender vuestras dudas  y deseos personalmente.

Quedamos a la espera de vuestra visita.

Un saludo.

Hotel Vincci SoMa****

C/ Goya nº 79 28001 Madrid 

Teléfono Directo: 91 436 45 46

Telf.: 91435 75 45 - Fax: 91 431 09 43 

convenciones.soma@vinccihoteles.com www.vinccihoteles.com



Precios por persona. Precios con IVA incluido y válidos salvo error tipográfico.

El nº definitivo de comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación

MenMenúú para los Protagonistas ! ! !para los Protagonistas ! ! !

Para abrir el ApetitoPara abrir el Apetito

Jamón Ibérico y Queso Manchego

Croquetas de Jamón y Calamares a la Romana 

O

Espirales de Colores con Tomate

Un toque RefrescanteUn toque Refrescante

Sorbete de Cola y Lima

El plato Fuerte a elegirEl plato Fuerte a elegir

Escalope de Pollo Milanesa con Patatas fritas

Hamburguesa de Buey y Gajos de Patatas

Merluza a la Romana con All-i-oli

Una dulce despedidaUna dulce despedida

Fondant de Chocolate con Helado de Vainilla

O

Tarta (Sacher, Coco con Mango o Naranaja y Caramelo)

Y . . . Buffet de Y . . . Buffet de GominolasGominolas

Refrescos y zumos

25€



AmenizaciAmenizacióónn Infantil ! ! !Infantil ! ! !

Tenemos a su disposición un amplio abanico de posibilidades de 

amenizaciones infantiles, para colaborar en conseguir que ese día tan 

señalado sea inolvidable para su hijo y sus amigos.

MINI-CINE con palomitas 175€

1 PAYASO ANIMADOR 300€

2 PAYASOS ANIMADORES 540€

FIESTAS TEMATICAS 360€

MAGO 420€

CUENTA CUENTOS 600€

MINI-DISCO (desde) 700€

Al término de cada amenización infantil los peques 

tendrán su merienda …

Chocolate con churros !!!!

Precios por persona. Precios con IVA incluido y válidos salvo error tipográfico.

El nº definitivo de comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación

Atenciones Especiales de Atenciones Especiales de SoMaSoMa ! ! !! ! !

☺ Cada 10 invitados le regalamos el siguiente.

☺ 2 plazas de parking gratuitas.

☺ 50% de descuento en parking para sus invitados.

☺ Buffet de gominolas  al fin del banquete para los peques.

☺ Regalo sorpresa para el protagonista de la fiesta.

☺ Decoración con globos del Salón.

☺ Para facturaciones superiores a 2.000€ (sin incluir impuestos), le 

ofrecemos  como cortesía un Mini-Cine. En ningún caso podrá ser 

canjeado por otro beneficio.



Precios por persona. Precios con IVA incluido y válidos salvo error tipográfico.

El nº definitivo de comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación

CocktailsCocktails de Bienvenida ! ! !de Bienvenida ! ! !

El  OrientalEl  Oriental

Sushi y Makis Variados

Sashimi de Atún rojo, Soja y Fideos Chinos

Verduras en Tempura

Chupito de Sopa de Miso con Polvo de Alga Nori

Secreto Ibérico con Agridulce de Piña

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Precio por persona: 6€

El MediterrEl Mediterrááneoneo

Brocheta de Ensalada Mixta y Atún Ahumado con Vinagreta Tradicional

Salmorejo con Migas de Queso de Cabra

Chupito de Melón con Jamón

Dado de Sepia del País, Tomate con Cassé y Puré de Olivada

Vieira frita a la Provenzal y All-i-oli tradicional

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Precio por persona: 6€



Precios por persona. Precios con IVA incluido y válidos salvo error tipográfico.

El nº definitivo de comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación

MenMenúú para los Mayores! ! !para los Mayores! ! !

El PrimeroEl Primero

Para compartirPara compartir

Jamón Ibérico con su pan con Tomate

Queso Curado con Reducción de P.X.

Mejillones al Vapor con Aire de Lemon Grass

Algo Fresco Algo Fresco 

Salmorejo de Tomate Amarillo y Mango con Salteado de Chipirones y Olivada

El Pescado El Pescado 

Corvina, Tarrarines de Verduras y Gambas con jugo de Nécoras

Terminamos con Terminamos con 

Creppe de Manzana y Helado de Vainilla con Sopa de Dulce de Leche
o
Tarta (Sacher, Coco con Mango o Naranja y Caramelo)

El SegundoEl Segundo

Para compartirPara compartir

Jamón Ibérico con su pan con Tomate

Croquetas de Boletus

Navajas a la Plancha con Aire de Lima

Algo FrescoAlgo Fresco

Hojas Verdes, Jamón Ibérico, Foie y Vinagreta de Frambuesa

La CarneLa Carne

Taco Crujiente de Cochino Deshuesado, Agridulce de Ciruela y Patata 

Machacona

Terminamos con Terminamos con 

Fondant de Chocolate, Helado de Pasión y Virutas de Chocolate
o

Tarta (Sacher, Coco con Mango o Naranja y Caramelo)

45€

40€



Precios por persona. Precios con IVA incluido y válidos salvo error tipográfico.

El nº definitivo de comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación

El TerceroEl Tercero

Para compartirPara compartir

Jamón Ibérico con su pan con Tomate

Brochetas de Vieira y Patata Rate

Langostinos en Tempura con Salsa Ponzu

Algo Fresco Algo Fresco 

Ensalada Templada de Pularda, Flores y Hojas Verdes

La CarneLa Carne

Solomillo de Buey, Carta Fata de Manzana Reineta y P.X.

Terminamos con Terminamos con 

Fresas, Granizado de Módena y Helado de Yogurt

o

Tarta (Sacher, Coco con Mango o Naranaja y Caramelo)

Con todos los menCon todos los menúús de adultoss de adultos

BodegaBodega

D.O. Rueda Viña Mocén

D.O.Navarra, Gran Feudo Crianza

Copa de Cava

Café

Tejas y Trufas

50€



Precios por persona. Precios con IVA incluido y válidos salvo error tipográfico.

El nº definitivo de comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación

Personalice su MenPersonalice su Men úú !!!!!!

Ponemos a su disposición un nuevo servicio que le permite combinar todos los 

platos hasta conseguir su  MENÚ IDEAL. 

Es muy sencillo!!

Debe escoger entre un plato de ENTRADAS, un plato de PESCADOS, un 

SORBETE, un plato de CARNES, y un POSTRE , y contactar con el Departamento de 

Convenciones! Debe seleccionar al menos 3 platos y un cocktail de bienvenida o un  

sorbete.

Podrá confeccionar  su menú,  en función de sus preferencias y  presupuesto. 

No dude en llamarnos  si quiere realizar cualquier consulta.

Con todas las eleccionesCon todas las elecciones

BodegaBodega

D.O. Rueda Viña Mocén

D.O.Navarra, Gran Feudo Crianza

Copa de Cava

Café

Tejas y Trufas



Precios por persona. Precios con IVA incluido y válidos salvo error tipográfico.

El nº definitivo de comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación

EntrantesEntrantes

Cilindros de Salmón Ahumado, Mix de Lechugas y Vinagreta de Miel 10€

Salmorejo de Tomate Amarillo Salteado de Chipirones y Puré de Olivada 12€

Huevo Confitado a Baja Temperatura, Patata Paja, Fpie y Trufa 12€

Carta Fata de Vieiras, Langostinos con Duxelle de Setas 14€

Corte de Foie Mi-Cuit, Borracho de Pan Especiado y Frambuesas 17€

PescadosPescados

Salmón Parrilla, Trigueros Salteados y Crema de Patata con sus Huevas 16€

Mero, Pisto Manchego, Jamón Crocante y Caramelo de Vinagre de Sidra 18€

Lomo de Merluza, Tallarines de Verduras y Crema Ligera de Txangurro 18€

SorbetesSorbetes

Sorbete de Lima al Cava 6€

Sorbete de melón y Lambrusco 6.50€

CarnesCarnes

Secreto Ibérico Crujiente con Patata Revolcona y Torreznos 16€

Pintada Rellena de setas y Foie con su Caldo Trufado 16€

Lomo Alto de Vacuno, Pata Risolada con Tomate Seco y su Jugo 18€

Solomillo de Buey, Timbal de Patata con Parmesano y Atadillo de Verduras 21€

PostresPostres

Tarta (Sacher, Coco con Mango o Naranaja y Caramelo) 6€

Tartaleta de Frambuesas y Limocello con Crema de Yogurt 8€

Fondant de Frambuesa con Sopa de Pistachos 8€

Locura de Chocolate, Sopa de Fresas y Polvo de Pistachos 8€

Crepe de Helado de Vainilla, Manzana Caramelizada y Dulce de Leche 9€



Precios por persona. Precios con IVA incluido y válidos salvo error tipográfico.

El nº definitivo de comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación

Número de servicios mínimos a contratar 20. Duración del servicio 2 horas.

Y si prefieres algo mY si prefieres algo m áás informal y divertido s informal y divertido ……..

Un Cocktail !!!Un Cocktail !!!

12 Bocados12 Bocados

Empezamos conEmpezamos con

Sushi Variado

Jamón Ibérico y pa amb tomaquet

Taco de Salmón Macerado en Soja y Lima

Cuajada de Vichissoise con Láminas de Parmesano

y Panceta Crujiente

Seguimos conSeguimos con

Hojaldre de Morcilla, Manzana y Cebolla Caramelizada

Consomé de Pularda, Nori y Lima

Albóndigas de Buey y Trufa con suave Crema de Parmesano

Dados Crujientes de Queso Ahumado

Algo dulceAlgo dulce

Brochetas de Brownie

Gazpacho de Fresa y Brocheta de Kiwi

32€



14 Bocados!!!14 Bocados!!!

SnackSnack

Palomitas de Maíz Especiadas

Chips de Yuca con Salsa Huancaina

Nachos con Guacamole

Aceitunas Crujientes

EspaEspa ññolol

Nuestra Tortilla de Patata

Jamón Ibérico y pa amb tomaquet

Croquetas de Boletus

Queso Manchego Curado con Reducción de P.X.

Toque diferenteToque diferente

Risotto de Setas de Temporada

Crema de Calabaza y Queso Brie

Micro Hamburguesas de la 5º Avenida

Hot Dogs al puro Estilo Soma

Algo dulceAlgo dulce

Brochetas de Brownie

Brochetas de Fresas y Champagne

Con todas los cocktailsCon todas los cocktails

BodegaBodega

D.O. Rueda Viña Mocén

D.O.Navarra, Gran Feudo Crianza

Cervezas y Refrescos

Copa de Cava

Precios por persona. Precios con IVA incluido y válidos salvo error tipográfico.

El nº definitivo de comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación

Número de servicios mínimos a contratar 20. Duración del servicio 2 horas.

38€


