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En un día tan especial para ellos…

…..estas son nuestras ventajas

* Copa de Bienvenida incluida

* Recuerdo para el niño o niña que hace la
comunión..

* Condiciones muy especiales en alojamiento       
para invitados.



Aperitivos Fríos

Chips de yuca, banana, patata violeta y calabaza

Jamón Ibérico con tostas con tomate

Tomate cherry de feria

Coca escalivada

Makis Vegetales

Tartaleta de hummus al sésamo

Mini flautillas de Ibéricos

Brocheta de Idiazábal, membrillo y miel

Sopa de tomate y albahaca

Tartaleta de foie mi cuit y grosellas

Aperitivos Calientes

Brocheta de langostinos en tempura y salsa curry

Brocheta de pollo con salsa yakitory

Tartaleta de setas con chile dulce

Patata con cebolla confitada y huevo de codorniz

Croquetas redondas de cocido

Platillos de fideua con all i oli

Brocheta de espárrago con romesco

Mini bikinis de pesto, rúcula y mozarella

Mini bistec rusos con salsa de queso

Daditos de queso frito

Precios por persona. Precios con IVA incluido y válidos salvo error tipográfico.
El nº definitivo de comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación

Opción Cocktail



Postres

Selección de mini pasteles

Mini brocheta de frutas

Bodega

Agua

Cerveza

Refrescos

Vino Blanco

Vino tinto

Precios por persona. Precios con IVA incluido y válidos salvo error tipográfico.
El nº definitivo de comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación

A la hora de elegir…
Cuatro aperitivos fríos + cuatro calientes 29,50 euros

Cinco aperitivos fríos + cinco calientes 34,00 euros

Seis aperitivos fríos + seis calientes 38,50 euros

Siete aperitivos fríos + siete calientes 43,00 euros

El precio del aperitivo completo por persona 48,00 euros

Opción Cocktail



Opción Banquete
Menú Celebración A

Entrantes

Cogollos de Tudela con Anchoas del Cantábrico
Rigattone a la Napolitana con Albahaca y balsámico de Módena

Ensalada de Queso de Cabra y vinagreta de Frutos Secos
Crema tibia de Calabacín con crujientes de Pan y  Queso Azul

Montaditos de Verduras con Mozarella, Pesto y salsa de Pimiento

Segundos

Jamoncitos de Pollo con Sanfaina y salsa de Asado
Salmón con ragout  de Guisantes y Mejillones

Lomo Ibérico relleno con salsa de Pimienta Negra y Gratén de Patata y 
Parmesano

Dorada sobre Patata Confitada y Setas
Parmentier de Ternera con Cremoso de Patata y aceite de Oliva Virgen

Postres

Crujiente de Chocolate con Crema Inglesa
Vaso de Frutas con salsa de Yogurt

Tarta Tatín con Chocolate
Tarta de Queso con Fresas

Helado de Café en Tulipa Crujiente

BODEGA:
Agua

Vino Blanco, Vino Tinto
Café e infusiones

•Seleccione un entrante, un segundo plato y un postre común para todos los comensales.

Precio: 35 €
7% IVA incluido

El iva aplicable queda sujetoa una posible modificaicón, sin previo aviso,debido a posibles cambios en la 
reglamentación gubernamental en lo que a tipo impositivo se refiere

Precios por persona. Precios con IVA incluido y válidos salvo error tipográfico.
El nº definitivo de comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación



Precios por persona. Precios con IVA incluido y válidos salvo error tipográfico.
El nº definitivo de comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación

Entrantes

Ensalada de Salmón Ahumado, Patata Asada y Gambitas con Vinagreta de Yogurt
Tortellini de Espinacas y Requesón con salsa Gorgonzola
Bouquet de lechugas con Habitas Baby y Jamón de Pato

Crema de Calabaza con Queso Brie y Pipas 
Coca con Escalibada, Anchoas y vinagreta de Aceituna de Calamata

Segundos

Confit de Pato a la Catalana (con pasas, orejones y piñones)
Emperador con Sanfaina

Solomillo Ibérico con Humus de Garbanzo
Bacalao a la llauna con Judías Blancas

Carrillera guisada al Vino Tinto y Milhojas de Patata

Postres

Pastelito de Chocolate Blanco con sopa de Frutos Rojos
Copa de crema de Arroz con Leche con Limón y Jengibre

Brocheta de Frutas de temporada con Sirope de Chocolate
Tartita de Mascarpone y Frambuesa

Hojaldre de Manzana con Helado de Coco

BODEGA:
Agua

Vino Blanco, Vino Tinto
Café e infusiones

•Seleccione un entrante, un segundo plato y un postre común para todos los comensales.

Precio: 40 €
7% IVA incluido

El iva aplicable queda sujeto una posible modificación, sin previo aviso, debido  a posibles cambios en la 
reglamentación gubernamental en lo que a tipo impositivo se refiere

Menú Celebración B

Opción Banquete



Precios por persona. Precios con IVA incluido y válidos salvo error tipográfico.
El nº definitivo de comensales se confirmará 48h antes del evento siendo éste el nº mínimo a efectos de facturación

Opción Banquete
Menú Celebración C

Entrantes

Ensalada de Langostinos, Tomaté concasé y vinagreta de Aceituna Calamata
Gnoquis con salsa de Hongos y Trufa

Ensalada de Salmón Ahumado con queso Feta y Rúcula
Parrillada de Verduras con Lascas de Ibérico 

Segundos

Solomillo de Buey con Gratén de Patata y salsa de Oporto
Merluza con hongos y sopa de Alcachofas

Entrecote con Pimientos de Padrón y puré de Boniato
Suprema de Lubina con Langostinos y Verduritas salteadas

Postres

Coulant de Chocolate con Helado de Menta
Carpaccio de Piña con Cointreau y Frutas del Bosque

Tiramisú con sopa de crema Inglesa
Carlota de Yogurt y Fresas

BODEGA:
Agua

Vino Blanco, Vino Tinto
Café e infusiones

•Seleccione un entrante, un segundo plato y un postre común para todos los comensales.

Precio: 45 €
7% IVA incluido

El iva aplicable queda sujeto una posible modificación, sin previo aviso, debido  a posibles cambios en la 
reglamentación gubernamental en lo que a tipo impositivo se refiere


